ANNEXE 1 - Comment reconnaitre le véritable Piment d’Espelette

Autre Piment AOC-AOP
n - Orangé
- Couleur pale .
Couleur | Orangs/Jaune - Rouge/Orangé
- Brun - Rouge
- Rouge/Brun

- Présence de particules
Mouture > 5 mm de diamétre

- Présence de pédoncules
- Présence de grumeaux

- Particules <5 mm

- Arébme “foin”

foin séché...

- Parfum “foin humide” o
Qualité |- Aréme “‘champignon” - Ardme "fruité”

e e tomate mure, poivron

Aromatique |- Arome cacahuete rouge...
- Rance : - Aréme “grill’
- Grillé excessif torréfaction, pain grillé...

- Equilibre aromatique

Intensité e a o
. - Absence d’'arbmes - Intensité moyenne
aromatique |- Arémes trés légers - Arémes intenses
Qualité ,
; - Amertume prononcée - Sucre
gustative - Pointe d’'amertume
Qualite L - Sensation de chaleur
du - Agressivité pi t i
- Court en bouche - rlquant progressi
piquant - Long en bouche
Intensité _
du - Brdlant - Piquant moyen
piquant - Trés faible a absent - Pigquant intense
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